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INFORMAZIONI PERSONALI Tortorelli Fosca 
 

 Via V. Romaniello n°13, 80129 Napoli (Italia)  

+39 328 1432380     

archfo@gmail.com;  

Skype Fosca Tortorelli   

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

POSIZIONE RICOPERTA Giornalista Pubblicista  
Wine  and Food heritage experiences 

ESPERIENZA 
PROFESSIONALE   

21 Gen. 19–alla data attuale  Vice Delegata delle Donne del Vino della Campania 
Napoli (Italia)  

11 Nov. 18–alla data attuale  Redattore 
Lavinium, Identità Golose; Cronache di Gusto; Eroi del Gusto; 

27 Feb. 17–alla data attuale  Segreteria Corsi di formazione AIS 
Associazione Italiana Sommelier, Napoli (Italia)  
Gestione relazione tra corsisti/ docenti/delegazioni  

Sett. 2015  - alla data attuale Wine consulting 
 

2013/2020 Consulente/Brand Teller 
Società I Giardini di Bacco di Gianluca Montuoro, Napoli (Italia)  

20 Lug. 09–alla data attuale  Giornalista/Collaboratore Wine & Food writer 
Lavinium; Identità Golose; Cronache di Gusto; Eroi del Gusto; NapoliVillage;  

14–alla data attuale  Degustatore Guide Vino 
 
Guida Vitae (A.I.S.) - SLOW WINE - ALTROCONSUMO  

                 2012/2013 Guida Turistica 
Touring Club Italiano (Italia)  
Tourist guide in Campania and Molise 
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                                     2007/2008 Architetto 
MIRALLES TAGLIABUE EMBT, Barcellona (Spagna)  

2006/2007 Architetto 
Arquitectura, Construcción y Planeamiento S.A., Madrid (Spagna)  

2005 Sommelier 
Ristorente Don Alfonso 1890, Sant'Agata sui due golfi (Italia)  
Seconda Sommelier di sala 

2016//2017 Sommelier 
Taverna Estia; Veritas, Campania (Italia)  

2014 Wine taster/judge 
Guida Vitae AIS; Guida Vini Regione Campania; Guida Slow Wine  

ISTRUZIONE E FORMAZIONE   

 
                                     14 set. 2021 

 
 
 
 

Ottobre-Dicembre 2019 
 
 
 
 
 

Giugno. 2019 
 
 
 

Aprile 2018 
 

    
WSET Level 2 -Wine & Spririts Education Trust 
39-45 Bermondsey Street - SE1 3XF Londra, Regno Unito | www.wsetglobal.com 
 
 
Professionista sul caffè - Sensory Skills Professional con la Specialty Coffee 
Association (SCA) 
 
 
 
 
Professionista dioliod’olivacertificato-OleumAssociazione Nazionale Professionale 
 
 
 
Master Critica Enogastronomica 

 

Italian Food Academy by Associazione Italiana Food 
Piazza IV Novembre 4, 20124 Milano (Italia) 

Marzo 2018 Idoneità fisiologica all'assaggio degli oli d'oliva  

APROL CAMPANIA Organizzazione produttori olivicoli, Napoli (Italia)  
 

Settembre 2017 Workshop di approfondimento “LA PSICOLOGIA DEL CONSUMO 
PER LE AZIENDE ENOGASTRONOMICHE” 

 

Le Donne del Vino della Campania e l'Università Federico II di Napoli 

Maggio 2017 Brand Ambassador  

Azienda Case Basse di Gianfranco Soldera, Montalcino  
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3 Marzo 2017 Diploma Maestro Assaggiatore Onaf  

O.N.A.F. delegazione di Napoli Centro, Napoli (Italia)  
This course allows you to increase the technical and cultural background necessary to make an 
objective, critical and good technical evaluation of the cheeses 

25 Lug. 2016 Master Sommelier in gestione e comunicazione del vino  

Scuola Internazionale di Cucina, Colorno (PR) (Italia)  
Comunicare e valorizzare il patrimonio enogastronomico italiano e internazionale. 

Mag. 2016 Brand Teller  

Centro Studi Assaggiatori & Narratori del Gusto c/o Manifatture Sigaro Toscano, Lucca 
(Italia)  
Narratori del Gusto & Centro Studi Assaggiatori 
Galleria Vittorio Veneto, 9 - 25128 Brescia, Italia | www.narratoridelgusto.it 
Study of the exact communication of products and territories through sensory analysis and innovative 
communication techniques. 

28 Feb. 2014 Diploma di Sommelier del sigaro  

Associazione italiana Sommelier in collaborazione con Manifattura tabacchi di Lucca, 
Napoli (Italia)  
A didactic project with an innovative and original content, for a wonderful sensorial journey wrapped in 
the smells of the cigars, the perfumes and the taste of harmonious combinations. 

13 Gen. 2012 Dottore in Industrial Design, Ambiente e Storia con tesi 
“Reinterpretare le cellae vinariae. Ambiente, Processo, Produzione” 

 

Seconda Università degli Studi di Napoli, Napoli (Italia)  

23 Lug. 2004 Laurea in Architettura- Tesi sperimentale: ”Riqualificazione urbana 
dell’area dell’ ex mercato ortofrutticolo di Aversa” (110/110) 

 

Università degli Studi di Napoli Federico II, Napoli (Italia)  

25 Feb. 2004 Degustatore Ufficiale  

Seminario Degustatori Ufficiali - Associazione Italiana Sommelier, Caserta (Italia)  
Detailed study on tasting techniques and comunication 
  

14 Giu. 2003 Sommelier  

Corso Professionale per Sommelier c/o AIS Napoli, Napoli (Italia)  

Lug. 1996 Diploma di maturità classica  

Liceo Ginnasio Statale Sannazaro, Napoli (Italia)  

COMPETENZE PERSONALI   

Lingua madre italiano 
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Napoli, 16/03/2023  
 

  

Lingue straniere COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA 

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale  

spagnolo C2 C2 C2 C2 C2 

inglese C1 C1 C1 C1 C1 

francese A1 A1 A1 A1 A1 
 Livelli: A1 e A2: Utente base - B1 e B2: Utente autonomo - C1 e C2: Utente avanzato 

Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue  

Competenze comunicative Possiedo buone competenze comunicative acquisite durante le diverse esperienze sia in 
campo architettonico con esperienze di didattica e partecipazione a diverse conferenze/convegni di 
settore in qualità di docente/relatore, sia in campo enogastronomico in qualità di degustatore e 
relatore in diverse occasioni. 
 

Competenze organizzative e 
gestionali 

Ho sviluppato competenze organizzative con l’incarico di responsabile e coordinatore 
di manifestazioni/workshop/convegni 
 

Competenze professionali Ho estrema facilità nell'attivare e mantenere rapporti con i più prestigiosi e accreditati esponenti di 
livello nazionale nel settore enogastronomico, grazie alla riconosciuta competenza acquisita sul 
lavoro. 
Dinamica, volitiva, tenace, costante, elegante. Completano il profilo le spiccate attitudini di 
orientamento al risultato, problem solving, la capacità di lavorare in team e la disponibilità a rapporti 
interpersonali. 
 

Competenze digitali AUTOVALUTAZIONE 

Elaborazione 
delle 

informazioni 
Comunicazione Creazione di 

Contenuti Sicurezza Risoluzione di 
problemi 

 Utente autonomo Utente autonomo Utente autonomo Utente autonomo Utente base 

 Competenze digitali - Scheda per l'autovalutazione  

Altre competenze Vice Delegata Delle Donne del Vino della Campania 

Patente di guida B 

ULTERIORI INFORMAZIONI   

Trattamento dei dati personali Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 
"Codice in materia di protezione dei dati personali 
  


